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I/ Le parcours d’un œnologue bordelais hors normes  
 
 

A/ Retour sur le parcours de Stéphane Toutoundji 
 
 

Stéphane Toutoundji est né le 4 octobre 1966 à Metz. Arrivé à Bordeaux à l’âge de 4 

ans, il poursuit sa scolarité et obtient un Bac scientifique. Il se dirige alors vers des 

études de biochimie. 

 

Il découvre l’œnologie presque par hasard, en visitant le chai et 

le cuvier du Château Angélus, Premier Grand Cru Classé de 

Saint-Emilion un beau jour de 1988. Intrigué par l’ambiance, il 

réalise un stage au moment des vendanges avec Hubert de 

Boüard. A cette époque, l’œnologue Michel Rolland conseille le 

Château Angélus et c’est à ses côtés que Stéphane Toutoundji 

confirme sa vocation pour l’œnologie. Il fait connaissance avec le 

milieu du vin, tout en profitant dès le départ des conseils et de 

l’analyse experte d’un œnologue averti. 

Par la suite, il obtient son Diplôme National d’œnologie (DNO) à l’Université Bordeaux1. 

  

Sa passion pour les voyages et sa curiosité naturelle le conduisent en Australie, où il 

passe plusieurs années notamment en qualité d’Assistant Marketing Manager chez 

Pernod Ricard. 

A son retour en France, il travaille quelques années en Côtes de Castillon, où il 

s’occupe notamment de vinifier des Merlots pour le compte d’industriels anglais. 

 

Aujourd’hui, Stéphane Toutoundji, toujours avide de découvertes et d’expériences 

variées, partage son temps entre la France et l’étranger. Il prodigue des conseils avisés 

dans le but de produire des vins de qualité à même de répondre aux attentes des 

consommateurs. 
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B/ La « philosophie » Toutoundji 
 

Stéphane Toutoundji a une vision bien particulière de son métier. Pour lui, un œnologue 

doit produire des vins modernes, adaptés au marché, tout en respectant les terroirs, les 

millésimes et les propriétés. 

Aujourd’hui le marché du vin est structuré et la philosophie de Stéphane Toutoundji 

c’est de réaliser des vins « tendance », équilibrés, frais et aromatiques, qui répondent à 

la demande et qui se vendront donc bien.  

L’objectif de l’œnologue, c’est qu’après quelques années de travail sur la vigne et le vin, 

son client puisse voir ses ventes augmenter. 

Il déplore que certains de ses contemporains ne réalisent du vin que pour le prestige 

des récompenses, dans l’espoir de s’attirer les bonnes grâces des critiques. 

Stéphane Toutoundji a pris le parti d’allier qualité et rentabilité, loin des artifices et au 

plus près des viticulteurs. 

 

Comment analyse-t-il la filière du vin actuellement  ? 

Stéphane Toutoundji estime que les perspectives sont plutôt positives aujourd’hui. La 

filière s’est professionnalisée et assainie grâce à l’arrachage et à la concentration des 

propriétés, et le millésime 2007 est très prometteur. La demande est de plus en plus 

forte, notamment sur des marchés nouveaux comme l’Inde, la Chine ou les Etats-Unis 

qui deviennent un partenaire véritablement privilégié. 

L’œnologue ne perçoit pas la concurrence des vins du Nouveau Monde comme un 

danger, puisque ces vins répondent à la demande des nouveaux consommateurs. En 

revanche les vins français d’assemblage ou d’élevage, plus complexes, s’imposent 

naturellement dès que les consommateurs gagnent en expérience. Les deux marchés 

peuvent donc coexister en toute tranquillité, car ils répondent tous deux à une demande 

différente.  

Pour Stéphane Toutoundji, les grands enjeux de demain seront d’adapter l’offre à la 

demande et de cibler ces nouveaux consommateurs étrangers, en demande de vins 

plus complexes. Parallèlement, l’enjeu majeur va également être de produire des vins 

de qualité à des prix raisonnables et accessibles. 
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C/ Le Blog « Ras la bouteille », une interface enga gée 
 
 

Depuis juin 2006, Stéphane Toutoundji entretient régulièrement son Blog « Ras la 

Bouteille » : 

www.stephane-toutoundji.com 

 

Ses coups de cœur, ses coups de gueule, ses trouvailles, ses réflexions à chaud sur 

l’actualité de la filière ou sur l’actualité en général…aucun sujet n’est tabou pour 

Stéphane Toutoundji ! 

L’œnologue engagé a créé une véritable interface avec le grand public, un trait d’union 

parfois même humoristique qui permet non seulement d’informer ceux qui le lisent, mais 

qui permet surtout à Stéphane Toutoundji de rebondir et d’entretenir son activité 

bouillonnante.  

Et ça marche ! Pas moins de 677 357 visites ont été enregistrées pour la seule année 

2007 et près de 205 864 pages ont été vues rien qu’en janvier 2008.  

Le Blog de Stéphane Toutoundji a séduit professionnels, amateurs et a également fait 

couler beaucoup d’encre… l’œnologue ne mâche effectivement pas ses mots et se fait 

l’apôtre du parler vrai. 
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II/ Une expertise professionnelle exportée à l’étra nger  
 
 
 
 

A/ Turquie : les Vignobles Turasan 
 

1- Présentation des Vignobles Turasan 

 

En 2007, les Vignobles Turasan, situés à Urgup dans la région de la 

Cappadoce en plein cœur de la Turquie, ont fait appel à l’expertise de 

Stéphane Toutoundji. 

Les Vignobles Turasan font partie des 5 plus grosses propriétés viticoles turques, avec 

près d’un million de bouteilles produites chaque année. 

 

Cette winery a pour ambition d’améliorer la qualité de ses 12 références de vins rouges, 

blancs et rosés.  

 

En termes de distribution, ces vins sont destinés au marché intérieur (restaurants 

gastronomiques et soirées huppées d’Istanbul), mais déjà les marchés étrangers 

comme le Canada et l’Asie commencent à s’y intéresser. 

 

2- Stéphane Toutoundji  et les Vignobles Turasan 

 

Stéphane Toutoundji a été sollicité par les Vignobles Turasan pour 

retravailler et redéfinir toutes les gammes. Le projet est de grande 

ampleur et le défi est ambitieux, puisque l’œnologue doit intervenir 

aussi bien dans les vignes que dans les chais et la winery.  

 

Depuis un an, Stéphane Toutoundji s’est attelé à la restructuration du 

vignoble et à la modernisation des méthodes de vinification. Il a fallu 

compter avec les conditions climatiques et topologiques particulières du pays, des 

raisins souvent en surmaturité, des températures élevées et des sols argileux.  

L’œnologue français a apporté son expertise technique : mise en place de barriques 

neuves, cuves inox, utilisation raisonnée des levures et copeaux de bois, nouveau cycle 

de pressurage, macération carbonique et nouvelle extraction des rouges. 
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Dans un premier temps, priorité a été donnée aux vins haut de gamme rouges Seneler 

Bogazkere, Seneler Cabernet Sauvignon et Seneler Okuzgozu-Bogazkere.  

Le premier millésime 2007, qui porte la griffe de Stéphane Toutoundji, verra le jour en 

avril 2008, après une année de travail de la vigne et du vin. 

 

Prochain défi pour l’œnologue : redéfinir les millésimes 2008 des vins de gamme 

classique rouges Bogazkere et Okuzgozu-Bogazkere, et blancs Narince et Emir. 

 
 

B/ Château Latour-Laguens : Toutoundji au service d ’un groupe Chinois 
 
 

Stéphane Toutoundji a été contacté en septembre 2007 pour assurer les vinifications et 

le conseil du Château Latour-Laguens, situé à Saint Martin du Puy dans l’Entre-deux-

Mers. La propriété a été rachetée en janvier 2008 par le groupe immobilier Longhai 

International Trading Co Ltd, qui a décidé de maintenir la collaboration avec Stéphane 

Toutoundji. 

Les projets d’investissements vont permettre à l’œnologue d’améliorer encore la qualité 

du vin en repensant le chai et les autres infrastructures du Château Latour-Laguens.  

 

Cette propriété de 60 hectares dont 30 hectares de vignes 

produit près de 160 000 bouteilles chaque année, classées en 

Bordeaux et Bordeaux Supérieur. 
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III/ Des activités éclectiques dans le Bordelais  
 
 
 

A/ Le Laboratoire d’analyses viticoles Toutoundji-P auquet  
 

En 2002, Stéphane Toutoundji rachète la moitié du Laboratoire d’analyses viticoles de 

Gilles Pauquet à Libourne. Aujourd’hui le laboratoire s’occupe de près de 250 à 300 

propriétés. 

Les deux tiers des clients font appel au laboratoire uniquement 

pour des analyses viticoles, mais pour le tiers restant, Stéphane 

Toutoundji, en plus des analyses, prodigue des conseils 

œnologiques. 

L’œnologue travaille donc avec 55 à 60 propriétés, pour lesquelles 

il intervient à la fois pendant le processus de vinification, mais 

également au stade de l’élevage du vin et du suivi de son 

évolution. 

L’intérêt pour Stéphane Toutoundji c’est de travailler à la fois avec des châteaux dont la 

notoriété est déjà bien établie, et également avec des propriétés d’appellations 

méconnues. 

 
B/ Des Grands Crus Classés aux propriétés en deveni r :  

 

1- Un conseil adapté…  

 

Grands Crus Classés ou propriétés familiales, qu’importe pour Stéphane Toutoundji, qui 

ne choisit pas ses clients en fonction de la taille et de la réputation de leur domaine. Au 

contraire, la diversité est source de richesses pour l’œnologue, qui adapte son expertise 

aux attentes de chaque client.  

Cette diversité lui permet d’aiguiser son sens critique et de prendre le recul nécessaire à 

la remise en question permanente d’un bon œnologue.  

Il a donc l’opportunité de travailler avec des propriétés en devenir, pour lesquelles il 

propose des vins équilibrés. Il peut également développer de nouvelles techniques de 

vinification avec des propriétés plus importantes. 

 

Stéphane Toutoundji s’est vu confier en 2004 le conseil œnologique du Château 

Tournefeuille, propriété de 18 hectares en Lalande de Pomerol, qui produit chaque 

année près de 100 000 bouteilles. Emeric Petit, propriétaire du Château Tournefeuille, 

se dit ravi de cette collaboration avec Stéphane Toutoundji. « Il m’apporte une analyse 
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concrète et commerciale de ma production, un suivi précis à la fois au niveau de la 

vinification, de l’élevage et du suivi des vins », précise-t-il. « Il ne fait pas des vins de 

concours, mais des vins qui répondent aux tendances du marché et aux attentes de la 

clientèle ». 

Le retour est également positif de la part de Grégory Dubard, propriétaire du Château 

Laulerie et du Domaine du Gouyat, situés en appellations Bergerac et Montravel.  

GAEC familial, les Vignobles Dubard ont fait appel à Stéphane Toutoundji en 2006, pour 

assurer le conseil œnologique de leurs propriétés. 

« Stéphane fait bien la part des choses entre les différentes gammes à commercialiser.  

Le château Laulerie, en appellation Montravel, est notre haut de gamme, et nous 

arrivons maintenant à faire le meilleur possible, sans mettre de côté la qualité et les 

objectifs commerciaux des autres cuvées » précise Grégory Dubard. 

Il apprécie la très bonne connaissance des vins du Sud-Ouest et de Bordeaux de 

l’œnologue, ainsi que sa capacité à avoir une vision objective du vin sur lequel il 

travaille. « Il nous a apporté beaucoup en termes d’élevage et de vinification. Nous 

apprécions son professionnalisme et son sens de l’innovation. Il nous guide dans les 

choix stratégiques et nous empêche de faire des erreurs », ajoute le propriétaire. 

Ce personnage hors du commun est une source d’inspiration pour les viticulteurs. Sa 

marque de fabrique est d’allier qualité et rentabilité tout en proposant des vins 

« tendance ». Une expertise solide et un nez de maître caractérisent cet œnologue 

nouvelle génération de plus en plus sollicité à exercer son art au delà des frontières. 

 

2- …Qui surfe sur la tendance 

 

En collaboration avec le jeune Grégory Dubard et son cousin germain Martin Solveig, 

Stéphane Toutoundji prend part à un nouveau projet vibrant… C’est en effet suite aux 

résultats positifs d’une première collaboration entre les Dubard, propriétaires du Château 

Laulerie - Domaine du Gouyat (AOC Montravel et Bergerac) et Stéphane Tountoundji, que 

la « success story » continue pour le jeune œnologue dans une nouvelle propriété du 

bordelais. Avec Martin Solveig, (artiste renommé dans le monde de la musique) sensible au 

monde du vin depuis son plus jeune âge et très attaché à sa famille, Gregory et le reste de 

la dynastie ont fait ce pari fou de s’installer dans ce terroir si privilégié du bordelais, pour 

faire du Clos de l’Eglise un des fleurons de l’appellation Lalande de Pomerol. Pour se faire, 

les Dubard ont donc décidé de faire confiance à Stéphane Toutoundji dont ils apprécient 

l’approche jeune et décomplexée. La qualité de cette alliance de trois jeunes gens dans le 

vent va réveiller le paysage viticole du bordelais. 
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Située sur trois unités de parcelles connues dans la région : « Trois Versennes », 

« Grand Moine » et « Brouard », Le Clos de l’Eglise est une propriété de 7,70 hectares 

composée à 70% de Merlot, 20% de Cabernet Franc et 10% de Cabernet Sauvignon.  

Gregory Dubard, gérant de la propriété et Stéphane Toutoundji ont investi les lieux et 

ont préparé la récolte 2008 dans les règles de l’art : effeuillage manuel, augmentation 

de la surface foliaire pour plus de maturité, traitements appropriés au millésime, un 

travail du sol soigné entre les rangs et sur les rangs ainsi qu’un tri négatif pour ne garder 

que le nectar de ce millésime.  

 

Toujours dans un souci d’associer « tendance et vin », Stéphane Toutoundji organise le 

26 novembre 2008 une soirée dégustation à l’Hôtel Murano Urban Resort. Cette 

dégustation a pour objectif de présenter les vins qu’il élabore en collaboration avec les 

viticulteurs. Ce cadre contemporain ultra design offre un décor moderne en adéquation 

avec l’esprit des vins qu’il propose. Alchimie subtile entre modernité et qualité, le jeune 

œnologue évolue toujours dans l’ère du temps à l’image de ses vins et des rencontres 

« branchées » qu’il propose. 
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ANNEXES 
 
ANNEXE 1 : Stéphane Toutoundji se prête au jeu du questionnaire de Proust ! 

 

 
Le principal trait de mon caractère  : 
l’enthousiasme, 
 
La qualité que je désire chez un homme  : 
l’honnêteté, 
 
La qualité que je désire chez une femme  :  
la féminité, 
 
Ce que j'apprécie le plus chez mes amis  :  
la sincérité, 
 
Mon principal défaut  : l’impatience, 
 
Mon occupation préférée  : la mer, 
 
Mon rêve de bonheur  : la sérénité, 
 
Quel serait mon plus grand malheur  ?  
Perdre ceux que j’aime, 
 
Ce que je voudrais être  : arriver à être moi-
même, 
 
Le pays où je désirerais vivre  : le Canada ou 
l’Australie, 
 
La couleur que je préfère  : le bleu, 
 
La fleur que j'aime  : les fleurs des champs 
(coquelicot, marguerite, etc.) 
 
L'oiseau que je préfère  : l’hirondelle, 
 
Mes auteurs favoris en prose  : Stefan Zweig, 
St Exupéry, François Mauriac, 
 
Mes poètes préférés  : Apollinaire, Baudelaire, 

 
Mes héros dans la fiction : Le Petit Prince, 

 
Mes héroïnes favorites dans la fiction  : 
Esmeralda, 
 
Mes compositeurs préférés  : Gershwin, Miles 
Davis, 
 
Mes peintres favoris  : Mark Rothko, Basquiat, 
Matisse, 
 
Mes héros dans la vie réelle  : De Gaulle, Neil 
Armstrong, Christophe Colomb, 
 
Mes héroïnes dans l'histoire : Marie Curie, 
Hélène Boucher, 
 
Mes noms favoris  : Paris, Santorin, New York, 
Papa, 
 
Ce que je déteste par-dessus tout  : la 
jalousie, 
 
Personnages historiques que je méprise le 
plus  : Hitler, Staline, 
 
Le fait militaire que j'admire le plus  : aucun, 
 
La réforme que j'estime le plus  : l’abolition de 
l’esclavage, 
 
Le don de la nature que je voudrais avoir  : la 
connaissance immédiate de toute chose, 
 
Comment j'aimerais mourir  : en paix, 
 
État présent de mon esprit  : la curiosité, 
  
Fautes qui m'inspirent le plus d'indulgence  :  
celles que je commets moi-même, 
Ma devise : faire et laisser dire. 
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ANNEXE 2 : Ils lui font confiance… 
 
 
Appellation Pomerol 
PLINCE 
DE VALOIS 
GUILLOT 
L’ECUYER 
 
Appellation Lalande de Pomerol 
BELLES-GRAVES 
TOURNEFEUILLE 
LABORDE 
CLOS DE L’EGLISE 
 
Appellation Saint-Emilion 
LEYDET-VALENTIN 
L’EGLISE D’ARMENS 
LA GRACE DIEU LES MENUTS 
PUYMOUTON 
CROQUE MICHOTTE 
GESSAN 
FLEUR DU CASSE 
FRANC LARTIGUE 
TRAPAUD 
DU CALVAIRE 
LES RELIGIEUSES 
GROS CAILLOU 
FONROQUE GRAND CRU CLASSE 
LA SERRE GRAND CRU CLASSE 
HAUT SARPE GRAND CRU CLASSE 
LA REVERENCE 
CLOS DE LA CURE  
MOULIN DU CADET GRAND CRU CLASSE 
 
Appellation Montagne Saint-Emilion 
ROC DE CALON  
DE MOLE  
LESTAGE 
VIEUX CHATEAU PALON 
 

Appellation Fronsac 
ARNAUTON  
JEANDEMAN 
RICHELIEU 
 
Appellation Puisseguin Saint-Emilion  
LA VAISINERIE 
 
Appellation Lussac Saint-Emilion 
LA CLAYMORE 
 
Appellation Bordeaux et Bordeaux Supérieur 
FONCHEREAU  
LATOUR LAGUENS 
ARPAILLAN 
TRESSAC 
LAJARRE 
 
Appellation Côtes de Francs 
NARDOU 
 
Appellation Bergerac  
VIGNOBLES DUBARD 
 
Appellation Côtes de Castillon 
LA ROCHE PRESSAC 
 
Appellation Graves 
BRONDELLE 
 
Appellation Pessac Léognan 
MANCEDRE 
 
Appellation Premières Côtes de Blaye 
VIROU 
 
TURQUIE  
TURASAN 

 
 
 
 
 

 

 

 

 


